








Buguggiate

Trattoria “C’era una volta”

Via Mazzini, 10
BUGUGGIATE

Tel. 0332.458697
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■■  IN TAVOLA
Dalla cassoeula ai brasati, dalla selvaggi-
na ai risotti, alla trattoria "C'era una volta"
si possono riscoprire i sapori della tradizio-
ne locale, attraverso menu stagionali di
cucina tipica lombarda, ma anche a
base di pesce (disponibile su prenotazio-
ne): un'offerta di assoluta qualità al prezzo
medio di 30 euro a persona che ha già
conquistato una clientela affezionata da
tutta la provincia. E si può anche gustare
una buona pizza cotta nel forno a legna,
per una spesa complessiva di circa 15
euro. 

■■  IL RISTORANTE
"C'era una volta" ha l'aspetto della classi-
ca trattoria lombarda, con il suo stile rusti-
co e accogliente, riceve i suoi clienti in
un'atmosfera allegra, all'insegna della cor-
tesia. È disponibile un comodo parcheg-

gio riservato e i locali sono accessibili ai
disabili. Aperta con orario dalle 9.30 alle
22.30, il giorno di chiusura settimanale
della trattoria è il mercoledì.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Dall'autostrada A8 Mi-Va, prendere l'u-
scita Buguggiate e seguire per il centro
del Paese: superata la piazza del Munici-
po, imboccare via Matteotti scendendo
verso il lago, quindi girare a sinistra in via
Mazzini. Da Varese, seguire per Bugug-
giate e poi compiere lo stesso percorso. 



Busto Arsizio

Cascina del Lupo 
Via Romagnosi, 5 
BUSTO ARSIZIO (VA)
Tel. 0331.382965 -Fax. 0331.695117
cascinadelupo@gmail.it
www.cascinadelupo.com

■■  IN TAVOLA
Tra le specialità del locale troviamo la
carne e, nella stagione calda, il pesce. La
pasta, il pane e i dolci sono fatti in casa.
Dal lunedì al venerdì a pranzo è possibile
scegliere anche il menù fisso, spendendo
tra 9 e 14 euro. Alla sera il menù è alla
carta e mediamente si spendono 33 euro.

■■  IL RISTORANTE
Il locale è ubicato in una cascina lombar-
da del settecento dove trovano spazio
piccole e accoglienti sale dove  possibile
trascorrere piacevoli momenti. Una sala
con il caminetto sarà in grado di riscaldare
le fredde giornate invernali. Nel periodo
estivo è disponibile un giardino dove è
possibile mangiare all'aperto. La cucina è
aperta dalle 12 alle 14 e dalle 19.30 alle 22.
Il locale è chiuso al martedì. Presso la
cascina del lupo è possibile organizzare

banchetti per battesimi, comunioni, cresi-
me e piccoli matrimoni. Il ristorante è
accessibile ai disabili ed è dotato di un
parcheggio riservato ai clienti.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese prendere l'autostrada A8 in
direzione Milano e uscire a Busto Arsizio.
Procedere sulla strada statale 336 in dire-
zione Malpensa e prendere la prima a
destra (SP20) .
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Campione d’Italia

Ristoranti del “Casinò di Campione”

Piazzale Milano, 2
CAMPIONE D’ITALIA (CO)
Tel. 0041.91.640.1111
Fax 0041.91.640.1112
Numero verde 00800-80077700

■■  IN TAVOLA
La nouvelle cousine abbinata all’elegan-
za e alle tendenze del momento per
menù in continua evoluzione.
Nulla viene lasciato al caso, ogni sera
nuove proposte, nuove idee per pietan-
ze esclusive e perfette per ogni com-
mensale. 

■■  I RISTORANTI
Tantissime le proposte, il Salone delle Fe-
ste ospita 600 persone. In alternativa il
Seven, un ambiente raffinato, con intrat-
tenimento musicale la sera e una vista sul
Ceresio. 
Per una serata più intima il ristorante Jack-
pot, si caratterizza per l’offerta di un ricco
buffet, con la garanzia di un livello gastro-
nomico elevato in un ambiente estrema-
mente raffinato. 

■■  LA CUCINA
E’ un paradiso per serate chic, un connu-
bio perfetto tra il piacere per l’amusse-
ment e quello per il palato. Cesare Ches-
sorti è lo chef patron dei ristoranti. 
Ogni sera dà sfogo alla fantasia per
incantare con la sua creatività. 
Difficile trovare un filo conduttore nelle
serate in quanto alla base del progetto
solo il meglio della cucina italiana ed in-
ternazionale.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Autostrada A9 Milano-Como-Lugano
uscita Campione D’Italia. 
Valichi di Ponte Chiasso, Ponte Tresa, Por-
to Ceresio e Porlezza-Oria, seguire indica-
zioni per Campione D’Italia.
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Cantello

Osteria di Nerito

Via Roma, 4
CANTELLO

Tel. 0332.417802 -0332.418426

■■  IN TAVOLA
La cucina è quella casalinga tradizionale
con particolare attenzione alle prelibatezze
di stagione. E nel paese celebre per gli
asparagi non mancano i piatti a base del
gustoso ortaggio. Fatti in carpione oppure
con le uova o nel risotto. Da provare anche
lo sformatino di asparagi. Altre specialità
sono polenta con brasato, spezzatino di
cinghiale, baccalà alla vicentina e uova di
quaglia con cicorino . A pranzo è possibile
scegliere il menù fisso e mangiare con 9
euro, escluse le bevande. Alla sera il menù
è alla carta e mediamente si spendono 30
euro. E' consigliata la prenotazione.

■■  IL RISTORANTE
E' un ambiente familiare ed informale.
L'auto si può lasciare in un ampio par-
cheggio situato nelle vicinanze. Nerito è
sempre aperto, tranne il mercoledì. Rispet-
ta due chiusure annuali: una in estate
lunga tre settimane e una in inverno.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese seguire le indicazioni per il
valico svizzero del Gaggiolo. Giunti alla
rotonda sulla SP3 in prossimità di Cantello
proseguire su via Turconi, poi via Giorda-
no, fino all'incrocio con via Roma.
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Castelveccana

La Vela

Piazza Lago Caldè, 1 
CASTELVECCANA
Tel. e Fax 0332.521164

■■  IN TAVOLA
Il lago è protagonista assoluto di questo
ristorante affacciato sul Maggiore. Risotto
con il pesce persico e lavarello sono i piatti
forti di una cucina tipica e genuina, che
porta in tavola i sapori e i profumi di un
angolo di Lombardia che si lascia cullare
dalle acque dolci del Verbano. Tutto da
scoprire il menù completo: per un pasto si
spenderanno in media 25 euro a persona.

■■  IL RISTORANTE
Uno degli angoli più suggestivi del Lago
Maggiore fa da cornice a questo locale
raffinato ed elegante, a pochi passi dal-
l'acqua e dal caratteristico porticciolo.
Uno splendido panorama di cui si può
godere mangiando all'aperto, nei tavoli
esterni allestiti fuori dal ristorante. Aperto a
pranzo e a cena dal giovedì al martedì,

"La vela" si ferma nel periodo dal 6 gen-
naio al 20 febbraio.
Si accettano carte di credito, ad eccezio-
ne del circuito American Express.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese seguire le indicazioni per
Laveno Mombello: una volta arrivati sul
lago, costeggiarlo e procedere sempre
dritto in direzione di Luino lungo la pro-
vinciale 69. Dopo circa 6 chilometri
seguire le indicazioni per il centro di
Castelveccana: il ristorante si trova pro-
prio nella piazzetta del paese.
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Cavona di Cuveglio

La locanda di Cavona

Via Fabio Filzi 3
CAVONA DI CUVEGLIO

Tel. 0332.624123
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■■  IN TAVOLA
Succede raramente, ma quando la cuci-
na del nord incontra quella del sud nasco-
no piatti davvero speciali. Un esempio è la
locanda di Cavona, specializzata nella
cucina casalinga di piatti tipici lombardi e
napoletani. I piatti forti sono il fritto di
paranza e la polenta con la selvaggina e
la cucina tipica napoletana. Compresi i
dolci, di produzione propria, tra cui la
pastiera. Tra i piatti tipici consigliata anche
<la pizza in teglia>. Da provare "il mino", il
caffè speciale della locanda. Si spende
mediamente 20/25 euro a pasto, vino
escluso. Per quanto riguarda i piatti della
rosticceria napoletana, il locale effettua
servizio da asporto.

■■  IL RISTORANTE
Accogliente, famigliare e curato è situato
in una zona molto tranquilla, immersa nel

verde della Valcuvia. Sa essere semplice e
nello stesso tempo molto ricercato. Il loca-
le dispone di ampio parcheggio ed è
accessibile alle persone in carrozzella. I
posti a sedere sono circa 40. 

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese procedere in direzione Lave-
no. Alla rotonda di Cittiglio immettersi
sulla strada statale 394 in direzione Luino
e giunti a Cuveglio proseguire per circa
un chilometro fino alla indicazione Cavo-
na presente sulla destra. Il ristorante è
situato nel centro di Cavona, vicino alla
piazza. 



Duno

Ur Torc

Via Roma, 22 
DUNO
Tel e Fax 0332.629380

■■  IN TAVOLA
La cucina tipica regionale, che racchiude
tutti i sapori del territorio. Ecco la proposta
di un ristorante che propone specialità tra-
dizionali, semplici e genuine: tra i piatti forti
primi a base di pasta fresca fatta in casa,
funghi porcini e tartufi bianchi, selvaggina
(tra cui anche quaglie e piccioni) servita
con la polenta, tagliata di carne di pule-
dro, il sapore forte e inconfondibile dei for-
maggi di capra e golosi dolci, tutti di pro-
duzione propria. Per un menù completo si
spenderanno in media dai 30 ai 35 euro.
Periodicamente il ristorante propone
anche serate gastronomiche a tema, sem-
pre all'insegna dei prodotti del territorio.

■■  IL RISTORANTE
Un ambiente caldo e accogliente dà il
benvenuto ai clienti di questo locale dal-
l'atmosfera familiare e cordiale: la sala

interna ospita fino a 50 persone cui posso-
no aggiungersi altri 20 coperti allestiti nella
bella veranda con vista. Chiuso il merco-
ledì, tranne nel mese di agosto, il ristorante
si ferma anche durante il mese di gennaio
(chiusura indicativa). Gli animali sono
ammessi, ma a discrezione del gestore: il
consiglio è quello di chiedere sempre al
momento della prenotazione. Si accetta-
no carte di credito dei circuiti Visa, Master-
card e Maestro (Key Client).

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Milano percorrere la S.s. Vergiatese in
direzione di Gemonio. Proseguire in dire-
zione Luino fino a Cuveglio: da qui segui-
re le indicazioni per San Martino/Duno.
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Gallarate

Alla Contrada

Via Novara, 1
GALLARATE

Tel. e Fax 0331.786793
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■■  IN TAVOLA
Dagli antipasti di pesce alle grigliate di
carne, dai primi ai secondi, "Alla Contra-
da" propone piatti sia di terra che di mare.
Le specialità sono proprio il pesce e la
carne, protagonisti di un menu di alta
cucina in grado di soddisfare tutti i palati,
con la possibilità di prezzo fisso a mezzo-
giorno, dal lunedì al venerdì, ad 11,50
euro, o alla carta a partire dai 20 euro. Ma
ci sono anche le serate "a tema" - da
quelle dedicate all'astice, a quelle sulla
paella - con menu speciali dai 25 ai 30
euro. Oppure, è sempre possibile gustare
un'ottima pizza cotta nel forno a legno,
disponibile anche a mezzogiorno.

■■  IL RISTORANTE
"Alla Contrada" è un ristorante acco-
gliente con locali climatizzati, un ambien-
te elegante, dall’atmosfera familiare. 

Aperto tutti i giorni dalle 12 alle 14.30 e
dalle 19 alle 21, eccetto il lunedì.
Aperto tutto l'anno anche ad agosto.

■■  COME RAGGIUNGERCI
"Alla Contrada" si trova a Gallarate, nella
"zona torri". Dalla superstrada per l'aero-
porto di Malpensa, prendere l'uscita di
Cardano al Campo e seguire per la zona
industriale.
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Gallarate

La Locanda
Via Milano, 15 
GALLARATE
Tel. 0331.782166

■■  IN TAVOLA
Pesce crudo e carni bovine di alta qualità
sono la carta vincente di questo ristorante
che propone un menù ricercato e dai
sapori autentici: assolutamente da prova-
re la fiorentina di razza chianina, tra le spe-
cialità della casa, oltre ai tanti piatti di
terra e di mare ispirati alle migliori ricette
italiane e rivisitati dallo chef con abbina-
menti nuovi e sorprendenti. Le porzioni
sono gustose e abbondanti: per mangiare
si spenderanno circa 50 euro a persona,
bevande incluse.

■■  IL RISTORANTE
Un ambiente elegante e di classe dà il
benvenuto ai clienti in un'atmosfera acco-
gliente e informale: intimo e raccolto (38 i
posti a sedere totali), il locale si presenta
come la cornice ideale per una cena
tranquilla e riservata. Chiuso la domenica,

il ristorante si ferma anche dal 10 al 25
agosto e dal 31 dicembre al 7 gennaio. Gli
animali sono ammessi, purché di piccola
taglia.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Milano, autostrada A8: uscire a Busto
Arsizio e proseguire in direzione di Galla-
rate lungo la statale 33 del Sempione.
Alla rotonda d'ingresso di Gallarate,
tenere la destra e imboccare viale Mila-
no: dopo circa 600 metri, non lontano
dalla stazione Fs, si trova il ristorante. Da
Varese, autostrada A8: uscire a Gallarate
e seguire le indicazioni per il centro e la
stazione ferroviaria.



Gallarate

Lomitos

Via Postcastello, 11
GALLARATE

Tel. 0331.073639-Fax 0331.073877
info@lomitos.it 
www.lomitos.it
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■■  IN TAVOLA
La miglior carne selezionata proveniente
dall'Argentina, dal Texas e dall'Italia cotta
alla brace secondo la tradizione dell'Asa-
do argentino accompagnata dalle gusto-
se "empanadas" e da verdure grigliate e
al forno. Con una selezione dei migliori vini
argentini e ottimi dolci artigianali. Dal mar-
tedì al venerdì, a mezzogiorno è disponibi-
le il menu "Business lunch" al prezzo di 10
euro. Per la cena, invece, la spesa si aggi-
ra intorno ai 30 euro.

■■  IL RISTORANTE
In un locale moderno, con comodi diva-
netti, un giardino esterno e musica argenti-
na in sottofondo, "Lomitos" presenta una
grande griglia a vista dei clienti, che pos-
sono seguire la cottura da parte dei cuo-
chi argentini. I gestori (italiani) hanno realiz-
zato un ambiente giovanile, con persona-

le cordiale e disponibile. Per gustare la
miglior carne argentina anche a casa pro-
pria, è disponibile un servizio di "take-
away". Il ristorante è chiuso lunedì e dome-
nica a pranzo, gli orari di apertura sono
12.30 - 14.30 e 19.30 - 23.00.

■■  COME RAGGIUNGERCI
"Lomitos" si trova nel centro di Gallarate
ed è raggiungibile comodamente in
auto. Per posteggiare, nel raggio di 100
metri, si trovano comodi parcheggi in
largo Camussi, piazza Garibaldi o piaz-
zale Europa.
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Gallarate

Takè Sushi Restaurant
Via Manzoni 8
GALLARATE
Tel. 0331.073740 -Fax 0331.073877
info@takesushi.eu
www.takesushi.eu

■■  IN TAVOLA
I migliori Sushi e Sashimi, realizzati con pro-
dotti selezionati per freschezza e genui-
nità, al "Takè" si accompagnano ad un
ampia scelta di piatti cotti giapponesi,
dalle paste di grano tenero "udon", agli
spiedini di pollo "yakitori", passando per il
riso, la carne di maiale, fino al classico
"tempura" (fritto di pastella di verdure e
pesce). Dal lunedì al venerdì a mezzogior-
no, è disponibile un menu "Business lunch",
al prezzo 10 euro per la porzione media. Si
cena invece, con 30 euro circa.

■■  IL RISTORANTE
"Takè" offre 40 posti a sedere in locali
armoniosi nei colori e nell'arredo, dove la
cucina è a vista per poter assistere in diret-
ta all'arte della preparazione del Sushi. La
gestione italiana e la cucina orientale si
fondono per soddisfare al meglio la clien-

tela più esigente, con un ristorante che è
anche "take away": tutti i prodotti, infatti,
possono essere consumati sul posto o con-
fezionati in pratiche confezioni da asporto.
Chiusura martedì e domenica a pranzo,
orari di apertura dalle 12.30 alle 14.30 e
dalle 19.30 alle 23.

■■  COME RAGGIUNGERCI
"Takè Sushi Restaurant" si trova nel centro
storico di Gallarate, nella zona a traffico
limitato. Arrivati in centro città, è possibi-
le raggiungerlo a piedi, dopo aver
lasciato l'auto nelle vicinanze nei como-
di parcheggi di piazza Garibaldi o piaz-
zale Europa.



Ispra

Gli Introvabili

Via Mongini 919
ISPRA

Tel. 340.0651825
Su Facebook gruppo <gli introvabili> 

gliintrovabili@gmail.com
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■■  IN TAVOLA
La specialità della casa è il fritto alla romana
con carciofi alla giudia, fiori di zucca ripieni di
alici e mozzarella e filetti di baccalà. Tra i primi
piatti si segnala la pasta fresca fatta in casa,
come gli agnolotti. Poi c'è la pasta all'amatri-
ciana, gli spaghetti al cacio e pepe e tante
altre scelte. Come secondo si può ordinare la
coda alla vaccinara, la trippa oppure il pesce
fresco con contorni di stagione e il filetto di
baccalà. Per finire un dessert fatto in casa,
come la zuppa inglese o le palle di ricotta frit-
te. La cantina, curata e ben fornita, offre una
vasta gamma di etichette dai vari vigneti ita-
liani. Per un pasto completo si spende tra i 30 e
i 40 euro, bevande escluse. A mezzogiorno c'è
un menù speciale a prezzo fisso. 

■■  IL RISTORANTE
Il ristorante ha una caratteristica forma otta-
gonale ed è situato all'interno di un campo

da golf. I coperti all'interno del locale sono 40,
nel giardino 50. Sono forniti anche di una
veranda riscaldata che offre una suggestiva
visione del verde che circonda il locale. Lo
spazio è adatto per organizzare eventi ed è
accessibile alle persone in carrozzella. I pro-
prietari sono lo chef Claudio e il maitre Dome-
nico, entrambi con alle spalle prestigiose
esperienze nei migliori ristoranti di Roma e
convinti che gli elementi fondamentali per il
giusto menù siano la continua ricerca della
qualità dei prodotti e la riscoperta delle tradi-
zioni. Chiude il lunedì, tranne se festivo o pre-
festivo. Orario di apertura dalle 10 alle 24. 

■■  COME RAGGIUNGERCI
Il ristorante si trova a pochi chilometri dal
centro di Ispra, immerso nel campo da golf
di Barza. Percorrere via Mongini fino al civi-
co 919. Si accede dopo aver percorso
qualche metro in una stradina sterrata.  



Laveno

L'Angolo dei Pescatori

■■  IN TAVOLA
Il Lago Maggiore è protagonista assoluto di
questo ristorante, che propone una cucina
tradizionale basata su pesci d'acqua
dolce, pasta fresca e un ricco carrello di
dolci rigorosamente fatti in casa. Frequenti
anche le serate gastronomiche a tema
con piatti tutti da scoprire. Il prezzo medio
di un menù completo si aggira sui 25 euro.

■■  IL RISTORANTE
Informale e accogliente, l'atmosfera di que-
sto ristorante a gestione familiare sa essere
allo stesso tempo molto raffinata: nelle sale
interne, che ospitano da 50 a 80 coperti,
così come nella splendida terrazza esterna
(30 posti) che affaccia direttamente sul
Lago Maggiore. Chiuso la domenica sera e
lunedì tutto il giorno, a pranzo come a cena,
il ristorante osserverà un periodo di chiusura
tra la metà di gennaio e quella di febbraio.

■■  SUL LUNGOLAGO
E dopo un bel pranzo, perché non con-
cedersi una passeggiata alla scoperta
del Verbano? Dal ristorante è possibile
tuffarsi nella suggestiva cornice di Cerro
di Laveno, villaggio ben conservato di
pescatori e barcaioli. Oltre alla natura e
a un po' di relax in riva al lago, merita
una visita anche i l  cinquecentesco
palazzo Perabò, con il suo cortile e porti-
co a loggiati, le cui sale ospitano i l
Museo della ceramica, produzione tipica
di queste zone.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Sesto Calende e Varese procedere in
direzione di Laveno Mombello: da qui le
indicazioni Cerro - lungolago. Possibilità
di attracco dal lago al molo comunale.
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Via dei Pescatori, 2  
LAVENO MOMBELLO (Fraz. Cerro)
Tel. e Fax 0332.668342
langolodeipescatori@gmail.it



Leggiuno

Il Bucaniere

Via Verbano, 13
LEGGIUNO, località Reno

Tel. 0332.647106
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■■  IN TAVOLA
La cucina è quella tipica mediterranea e il
piatto forte sono le specialità a base di
pesce di mare. Il prezzo medio per un
pasto è di circa 25 euro.

■■  IL RISTORANTE
Il Bucaniere offre un ambiente familiare e
accogliente. Il locale è aperto dalle 10.30
alle 14.30 e dalle 17.30 alle 22.30 e rimane
chiuso al mercoledì. Il ristorante dispone di
un ampio parcheggio riservato ai clienti e
si trova a soli 500 metri dal Santuario di
Santa Caterina del Sasso, facilmente rag-
giungibile a piedi. Nel periodo estivo è
possibile mangiare all'aperto.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese seguire le indicazioni per l'e-
remo di Santa Caterina del Sasso. Il risto-
rante si trova nei sulla strada provinciale
n.69, a circa 500 metri dall'eremo.



Luvinate

L’angolo Valtellinese

Via Vittorio Veneto 14
LUVINATE
Tel. 0332.1690392
www.langolovaltellinese.it

■■  IN TAVOLA
La cucina tipica valtellinese si gusta anche
a Varese. Come antipasti la casa propone
<siatt>, bresaola liscia, bresaola carpac-
ciata, tagliere di salumi valtellinesi, selezio-
ni di formaggi della Valtellina con miele e
marmellata. Come primo piatto non pos-
sono mancare i pizzoccheri, i malfatti alla
bormina, le manfregole, le tagliatelle alla
boscaiola, il risotto ai porcini e una bella
zuppa d'orzo da gustare nelle serate fred-
de d'inverno. Tante le scelte anche per i
secondi: dalla salsiccia alla piastra con
polenta alla grigliata mista di carne, dalla
tagliata ai porcini al filetto ai frutti di
bosco. E ancora. costolette di cervo al
ginepro, salmì di cervo, spezzatino di
manzo, filetto di trota salmonata burro e
salvia. I dolci sono fatti tutti in casa e varia-
no di giorno in giorno. Si segnalano il tira-
misù al braulio, torta di grano saraceno,
strudel di mele e frutti di bosco. Ci sono

anche birre artigianali e i vini tipici. A mez-
zogiorno menù fisso 10 euro, altrimenti per
un pasto completo si spendono media-
mente 25 euro.

■■  IL RISTORANTE
Il locale è caldo e accogliente. <Caserec-
cio> nell'arredamento, con tavoli e sedie
di legno. E' accessibile alle persone in car-
rozzella. 
Il giorno di chiusura è sabato a mezzogior-
no. Tutti i giorni si pranza dalle 12 alle 14.30
e si cena dalle 19 alle 23. Nelle vicinanze
c'è ampia disponibilità di parcheggio.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese prendere la strada statale 394
in direzione Gavirate fino a Luvinate.  
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Malgesso

Ül Taribül
Via San Michele 198

MALGESSO
Tel. 0332.706530
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■■  IN TAVOLA
Paella su prenotazione, spaghetti allo sco-
glio, filetto, tagliate, selvaggina su preno-
tazione, pesce, dolci produzione propria.
Ottime le grigliate di carne e di pesce. In
più ci sono circa 60 tipi di pizze. Da lunedì
a sabato menù a prezzo fisso a partire da
10 euro e pizza a prezzo fisso. Ordinando
alla carta, si spendono circa 25 euro. 

■■  IL RISTORANTE
I proprietari vi accoglieranno in un
ambiente familiare e informale. La disponi-
bilità di coperti è ampia, contando sulla
possibilità di 100 coperti, di cui 30 all'ester-
no. Il piano inferiore è accessibile anche ai
disabili.  Da Malgesso si può facilmente
raggiungere il lago di Monate. Il ristorante
resta chiuso il mercoledì e i primi 10 giorni
di settembre. 

■■  COME RAGGIUNGERCI
Ul taribul è raggiungibile dalla strada sta-
tale 629 (superstrada Besozzo-Vergiate),
con uscita Malgesso e immissione su via
Brebbia. Svoltare a destra al primo incro-
cio con via San Michele. 
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Malnate

Cascina Diodona
Via Hermada, 20 
MALNATE
Tel. e Fax 0332.860969
www.cascinadiodona.it
info@cascinadiodona.it

■■  IN TAVOLA
Un menù di sola carne che unisce qualità e
leggerezza: è una cucina tradizionale, ma
rivisitata secondo i nuovi gusti della cliente-
la, quella proposta da una grande e raffina-
ta cascina nel cuore del Varesotto. Tartare
e costate di Chianina, i migliori tagli cotti al
calore della brace, ma anche paste fre-
sche e risotti per soddisfare le esigenze degli
appetiti più forti. Interessante la cantina dei
vini, che mescola proposte di piccoli pro-
duttori meno noti del territorio a nomi di
gran pregio. Completano l'offerta serate
gastronomiche a tema: molto apprezzate
quelle sullo champagne e sul tartufo.

■■  IL RISTORANTE
IImmersa in un grande parco tra boschi di
querce e castagni, prati e frutteti, la strut-
tura è composta da molti spazi accoglienti
e curati. Un giardino fiorito circonda la

corte all'aperto, la veranda e il grande
patio perfetto per ogni situazione: si passa
dalla sala del grande camino con veran-
da che affaccia sulla corte al salone per
ricevimenti che si apre verso il parco, fino
al più raccolto ed elegante granaio. A
monte ecco la limonaia, serra a vetrate
affacciata al bosco che può contenere
fino a 150 persone: la location ideale per
feste, matrimoni e meeting. Chiuso lunedì
sera, martedì e mercoledì tre settimane a
gennaio e due ad agosto.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Malnate in direzione Como, dopo un
chilometro circa svoltare a sinistra in via
Settembrini.



Origgio

Baffo

Via Visconti, 20
ORIGGIO

Tel. 02.96730056

115

■■  IN TAVOLA
La specialità della casa sono i piatti a
base di pesce. A pranzo è possibile sce-
gliere il menù fisso, compreso il sabato.
Alla sera il menù è alla carta e media-
mente si spendono 30/50 euro. Dal gio-
vedì alla domenica è possibile cenare
con pesce fresco. 

■■  IL RISTORANTE
E' un ambiente familiare ed informale. Il
Baffo vi accoglie tutti i giorni tranne nelle
serate di martedì e mercoledì. La cucina è
aperta dalle 19.30 alle 22.30. Il locale è
accessibile dai disabili.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese prendere l'autostrada A8 in
direzione Milano e, dopo aver superato
Legnano, immettersi  sulla A9 in direzione
Como. Uscire a Origgio e giunti alla
rotonda prendere la terza uscita e prose-
guire lungo via per la Muschiona fino
all'incrocio con via Manzoni. Voltare a
destra e proseguire lungo via Manzoni
fino ad incontrare, sulla sinistra, via
Visconti.



Porto Ceresio

Lido “Da Bruno”

Via Mazzini 50
PORTO CERESIO
Tel. 0332.917038 -Fax 0332.921224
www.lidodabruno.it
info@lidodabruno.it

■■  IN TAVOLA
E' possibile gustare specialità a base di
pesce sia di lago che di mare. La cucina
propone anche piatti della cucina lom-
barda, come la polenta servita con
diversi contorni, i risotti e la carne. Tra i 25
e i 35 euro il prezzo medio di un pranzo
completo. 

■■  IL RISTORANTE
È un locale tranquillo ed accogliente a
conduzione familiare, nato intorno alla
metà del '900 come piccolo chioschetto.
Ha una zona estiva, all'aperto, che si
affaccia direttamente sul lago di Lugano,
con spiaggia privata ed attracco moto-
scafi. È aperto tutto l'anno, dalle 9.30 alle
23. Durante l'inverno - da ottobre a mag-
gio - è chiuso il martedì. Dopo il pasto si
possono fare due passi sul lungolago
oppure fermarsi a rimirare il panorama. 

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese seguire l'indicazione "Valichi
svizzeri" oppure "Porto Ceresio". Procede-
re lungo la strada statale 344 e attraver-
sare Induno Olona, Arcisate, Bisuschio.
Entrati nel comune di Porto Ceresio pro-
seguire per 200 metri e svoltare a sinistra
in corrispondenza dell'incrocio con via
Mazzini. Continuare per circa 500 metri. 
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Somma Lombardo

Italia Nuova
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Piazza Santo Stefano, 11
SOMMA LOMBARDO

Tel. 0331.254090
Fax. 0331.259877
www.cbristobar.it
info@cbristobar.it

■■  IN TAVOLA
Impossibile non trovare una soluzione che stuz-
zichi il palato tra le oltre 80 pizze proposte e
cotte sull'ultramoderno forno a legna di que-
sto ristorante pizzeria. Anche il menù alla carta
è davvero per tutti i gusti: la cucina prepara
piatti tradizionali che non dimenticano primi di
pesce e sfiziose fritture. Dal lunedì al venerdì si
pranza a prezzo fisso (11 euro), mentre la sera
si mangia con 20 euro circa.

■■  IL RISTORANTE
Le tre ampie sale interne e il dehor coperto
allestito all'esterno si adattano perfettamente a
ogni esigenza: dalle cene per grosse compa-
gnie a occasioni speciali. L'ambiente è classi-
co, arredato in modo semplice e accogliente.
Bar, ristorante e pizzeria sono sempre aperti,
tutto l'anno, dalle 7.30 del mattino a mezzanot-
te: per accontentare chi, magari di ritorno da
un viaggio in tarda sera, decida di concedersi

un momento di relax e buona cucina dopo
aver lasciato l'aeroporto della Malpensa. Gli
animali sono ammessi nella zona esterna.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Gallarate: procedere sulla S.S. 33 e svolta-
re a destra dopo l'ipermercato "Il gigante" di
Somma Lombardo. Proseguire fino alla roton-
da e imboccare la prima svolta a sinistra:
dopo 200 metri circa si incontrerà piazza
Santo Stefano.
Da Vergiate: procedere sulla S.S. 33 fino a
Somma Lombardo e attraversare il centro cit-
tadino fino a largo Sant'Agnese. Da qui svolta-
re a sinistra in viale Maspero, proseguire per
200 metri circa e svoltare a sinistra in via Dolci:
allo stop girare a destra e dopo il passaggio a
livello proseguire dritto in via De Amicis fino a
piazza Santo Stefano.
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Somma Lombardo

Villa Pio
Via Alzaia del Ticino, 22 
SOMMA LOMBARDO 
(Fraz. COAREZZO)
Tel. 0331.256667 - Fax 0331.255887
www.villapio.it - info@villapio.it

■■  IN TAVOLA
Ricette tradizionali, proposte raffinate e una
costante attenzione alla presentazione dei
piatti. Ecco il segreto di questo ristorante a due
passi dal Ticino. Riso ai funghi, pasta fresca e
gnocchi fatti a mano: sono solo alcune delle
proposte di un menù preparato senza trascura-
re l'alta qualità delle materie prime. Allestimen-
to di Buffet coreografici per antipasti, formaggi
e desserts. Per gustare un pasto completo si
spenderanno in media 40-50 euro a persona.

■■  IL RISTORANTE
Le finestre affacciate sul fiume rappresentano il
segno distintivo di questa location elegante e iim-
mersa nel verde: da poco ristrutturata, la villa è
l'ambiente perfetto per ospitare anche matrimoni,
cerimonie e meeting aziendali. L'arredamento, fre-
sco ed essenziale, combina  elementi rustici a ele-
menti moderni e di design: spazi discreti e climatiz-
zati, formati da una grande sala che ospita fino a

160 persone e una sala lounge con camino, senza
dimenticare il giardino esterno in stile italiano.

■■  LA VILLA
Una casetta per cucinare pesciolini fritti: nac-
que così, da una famiglia di pescatori, il primo
nucleo di quella che sarebbe diventata Villa
Pio. Era il 1956: da allora la struttura è stata più
volte ristrutturata e ampliata, mantenendo sem-
pre fede alla sua originaria vocazione per la
ristorazione. Negli anni '80 venne scelta come
set per alcune scene del film "Il bisbetico doma-
to", con Ornella Muti e Adriano Celentano.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Milano: autostrada A8 direzione Varese, uscirta-
Busto Arsizio, direzione aeroporto di Malpensa.
Seguire per Somma Lombardo prima e per Coarez-
za poi. Da Varese: prendere la provinciale fino a
Vergiate e imboccare la Ss 33 in direzione Somma
Lombardo. Seguire per Coarezza e per il ristorante.



Sumirago

Lo Zenzero

Via San Pietro, 1
SUMIRAGO (Fraz. QUINZANO)

Tel. e Fax 0331.906136
info@lozenzero.com
www.lozenzero.com
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■■  IN TAVOLA
"Lo Zenzero" propone una cucina italiana
tradizionale, gustosa e creativa, con
materie prime genuine e di qualità. La
specialità è il pesce, ma nel menu si
distingue anche l'ottima proposta di piat-
ti di carne. E poi la buona pizza cotta nel
forno a legna, preparata con farine di
alta qualità, a lievitazione lenta e con la
miglior mozzarella. Prezzo sui 15 euro per
la pizzeria, 20-35 ero per il ristorante. Dal
lunedì a venerdì, a mezzogiorno, menu
completo di carne o pesce a 11,5 euro.

■■  IL RISTORANTE
Un locale allegro e piacevole, dotato di
sala convegni, parcheggio riservato,
accesso disabili, con servizio rapido e
accurato. "Lo Zenzero" è il tipico ristorante-
pizzeria per famiglie, luogo giusto per ban-
chetti, matrimoni, cene di lavoro e serate

a tema, in cui la varietà delle sale è in
grado di soddisfare sia le esigenze di chi
cerca un ambiente intimo, che quelle di
chi cerca un'atmosfera calda e suggesti-
va per un evento speciale. Con l'eccezio-
ne del martedì, è aperto tutti i giorni com
orario 10 - 24.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Il ristorante si trova nella frazione Quinza-
no di Sumirago. Dall'autostrada A8 Mila-
no -Varese, uscire a Solbiate Arno e
seguire per Besnate: dal centro di Besna-
te, proseguire per Sumirago lungo la via
S.Pietro per 2 km. 



Tronzano

Grotto Mazzardit

Via Europa 
TRONZANO LAGO MAGGIORE
Tel. 0332.566493

■■  IN TAVOLA
Carne alla griglia e pesce di lago sono tra
i fiori all'occhiello di questo ristorante che
propone il meglio della cucina casalinga:
tra le specialità inserite nel menù anche la
fiorentina, il lavarello e il filetto di pesce
persico, la pasta fresca e dessert di produ-
zione propria. E per accompagnare al
meglio ogni pietanza, è possibile tuffarsi
nella ricca carta dei vini: per essere certi di
trovare sempre l'abbinamento enogastro-
nomico perfetto. Intorno ai 25 euro la
spesa media per un pranzo o una cena.

■■  IL RISTORANTE
In un ambiente raffinato, ma allo stesso
tempo informale ed accogliente, il locale
gode di una splendida vista sul lago: sia
che si mangi nella confortevole sala inter-
na che nella stupenda terrazza all'aperto,
che ospita fino a 70 posti a sedere. La cor-

nice perfetta per ogni occasione, com-
prese le più importanti: il ristorante è infatti
attrezzato per ospitare banchetti e ceri-
monie. Chiuso il giovedì, tranne nei mesi di
luglio e agosto quando resta sempre aper-
to, il ristorante si ferma anche nel periodo
che va dal 3 novembre al 15 marzo. Gli
animali sono ammessi, ma soltanto nella
veranda esterna.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Luino percorrere la Ss 394 in direzione
Zenna (Svizzera). Il locale può anche
essere raggiunto via lago con possibilità
di attracco sul pontile privato. Davanti al
ristorante possibilità di spiaggia libera o
attrezzata, scuola di wind surf e deposito
attrezzature.
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Varese

Al Gambero

Via Montebello 3 
VARESE

Tel. 0332.313121
gambero.patrizia@gmail.com

121

■■  IN TAVOLA
Protagonista di svariati menu di alta qua-
lità, è il pesce la grande specialità del
ristorante "Al Gambero", dove, con prezzi
tra i 12 e i 30 euro a persona, è possibile
gustare anche i piatti della tradizione lom-
barda, ad esempio nei menu domenicali
a base di selvaggina, polenta o cassoue-
la. Da martedì a sabato, per il mezzogior-
no sono disponibili tre menu a prezzo fisso
compresi di bibite, caffè e coperto: 11
euro per primo, secondo e contorno, 9
euro per il piatto unico, 10 euro per la
pizza del giorno. La pizzeria con forno a
legna, infatti, è aperta sia mezzogiorno
che sera da martedì alla domenica.

■■  IL RISTORANTE
Locale accogliente, pulito, luminoso, "Al
Gambero" è un ristorante-pizzeria dotato
di zona fumatori, locali climatizzati e zona

meeting, dove è facile sentirsi a casa. Il
personale giovane, simpatico e dinamico,
infatti, è pronto a soddisfare ogni richiesta
culinaria dei clienti con i prodotti di stagio-
ne del menu. È aperto tutti i giorni, eccetto
il lunedì, dalle 12 alle 14.30 e dalle 18.30
alle 23.30.

■■  COME RAGGIUNGERCI
"Al Gambero" si trova a Varese nel quar-
tiere di Casbeno, nella via a fianco della
Prefettura in prossimità della Chiesa par-
rocchiale.



Varese

Al Passatore

Via Lungolago, 30
VARESE
Tel. 0332.320114 / 0332.320161
Fax 0332.328891
www.alpassatore.eu
garges@tiscalinet.it

■■  IN TAVOLA
Dagli antipasti di pesce crudo e crostacei,
salumi e formaggi misti, agli spaghetti allo
scoglio, alla bottarga e vongole, linguine
all'astice, risotto ai frutti di mare e al nero
di seppie, passando per i secondi di pesce
(sogliola, orata e branzino, scamponi alla
diavola o astice gratinato) o di carne
(cotoletta alla milanese, costoletta di vitel-
lo alla parmigiana, filetto alla pietra o al
pepe verde): la qualità della sua cucina è
il vero fiore all'occhiello di questo ristoran-
te, che vanta anche una ricca cantina
per accompagnare il pasto con alcuni tra
i migliori vini. Piatti semplici ma cucinati
con grande maestria: per un pasto com-
pleto, bevande escluse, si possono spen-
dere tra i 40 e i 50 euro.

■■  IL RISTORANTE
A due passi dalla tranquillità del lago di

Varese, il ristorante rappresenta una vera
oasi di relax sospesa tra le colline e lo
specchio d'acqua. L'atmosfera è rustica,
ma molto accogliente, pensata per far
sentire il cliente come fosse a casa. La sua
ampia veranda esterna consente, nel
periodo estivo, di pranzare godendosi la
splendida vista o, la sera, di accompa-
gnare la serata con indimenticabili tra-
monti sul lago. Specializzato in banchetti di
matrimonio, battesimi e comunioni propo-
ne menù personalizzati dall'antipasto alla
torta nuziale, il locale è aperto tutti giorni
(eccetto il martedì) a pranzo e a cena,
mentre si ferma per due settimane nel
mese di agosto.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Sull' A8 uscire ad Azzate e procedere in
direzione di Gavirate costeggiando il
lago di Varese: il ristorante "Al Passatore"
si trova sul Lungolago della Schiranna.
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Varese

Da Vittorio l’Osteria Rara 

Piazza Beccaria 1
VARESE

Tel. 0332.234312
ristorantedavittoriovarese@yahoo.it
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■■  IN TAVOLA
Il ristorante offre piatti di cucina tipica ita-
liana, con spunti varesino-lombardi. La
pasta fatta in casa si combina a tante
proposte pensate sia per gli amanti di
carne che di pesce. Interessanti e sfiziosi i
dolci preparati dagli chef. Ampia carta di
vini e champagne per piacevoli abbina-
menti enogastronomici. Per un pasto, si
parte dai 15 euro.

■■  IL RISTORANTE
Raffinato locale che si affaccia in piazza
Beccaria. Il locale è aperto tutti i giorni. Si
pranza dalle 12.30 alle 14 e si cena dalle
19 alle 23. Il sabato e la domenica si pran-
za solo su prenotazione.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Il ristorante è in posizione centralissima,
in piazza Beccaria. Uscendo dall'auto-
strada A8 Mi-Va proseguire verso il cen-
tro della città e poi procedere in direzio-
ne Sacro Monte. All'inizio di viale Agug-
giari, sulla destra, c'è Piazza Beccaria
dove è situato l'hotel Europa il cui ingres-
so è il medesimo del ristorante. 



Varese

La Nuova Uva Rara

Via Cavallotti 8 
VARESE
Tel. 0332.1950454

■■  I VINI
All'interno di una lista vini con più di 100
preferenze, i fratelli Zanforlin propongono
un'interessante proposta "al bicchiere",
dalle bollicine italiane ed estere fino ai
grandi vini dolci e passiti. Si può abbinare
una selezionata gastronomia. 
Prezzi: a partire da 3 euro. 

■■  IL LOCALE
È una storica e affascinante vineria situata
nella zona pedonale del centro storico di
Varese, nella zona ribattezzata <Piccola
Brera> per la densa presenza di giovani e
nello stesso tempo per l'eleganza dei loca-
li. La vineria è un ambiente ideale per tra-
scorrere piacevoli serate in compagnia di
amici, sorseggiando grandi vini. 
Si organizzano anche corsi e serate di
degustazione con grandi produttori di
vino. Nei giorni feriali il locale rimane aper-

to dalle 18-24. Nei festivi, dalle 18 alle 2 di
notte. 

■■  COME RAGGIUNGERCI
Il locale si può raggiungere camminan-
do nel centro storico di Varese o par-
cheggiando in zona tribunale, oppure
lasciandosi guidare dal flusso di persone
che nelle serate del fine settimana ani-
mano la città. 
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Varese

La Paranza

Via Morosini 13
VARESE

Tel. 0332.242476
laparanzavarese@libero.it

www.laparanza.com
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■■  IN TAVOLA
La specialità del locale è il fritto misto di
Paranza. Poi ci sono le grigliate di pesce, il
pesce crudo con le  ostriche, gli scampi, le
tartare ai carpacci di salmone, tonno e
spada. Come primo si consigliano i taglioli-
ni all'astice fresco. Si preparano anche
zuppe di pese, paella e astice alla catala-
na su prenotazione. Chi preferisce la pizza
può scegliere tra oltre 60 tipi. Ci sono le tra-
dizionali, le bianche e le rosse. Tutto da
abbinare da una carta dei vini divisa per
regioni, con 45 etichette nazionali e altri
vini etichettate <La Paranza>. Prezzo
medio: da 30 a 40 euro a pasto.

■■  IL RISTORANTE
Locale elegante e familiare nel centro di
Varese, con 60 posti invernali e 80 estivi.
Ottima sia la qualità dei piatti, realizzati
con prodotti freschi e di prima qualità, sia

l'atmosfera caratterizzata da un ambiente
giovane (chi vi lavora non ha più di 30
anni). Il ristorante è gestito da Piero e Attilio,
due fratelli che hanno seguito la loro pas-
sione per la cucina e l'ospitalità. Il giorno di
chiusura è il mercoledì. Si pranza dalle 12
alle 14.30 e si cena dalle 19 alle 24. Il locale
è dotato di una bella veranda estiva e di
televisione sky, per fare compagnia a chi
pranza in solitudine. Al termine del pasto si
consiglia un giro di shopping nelle strade
del centro storico oppure un film al cinema.
Attrattive distanti poche centinaia di metri. 

■■  COME RAGGIUNGERCI
Il locale è all'interno de <la corte Morosi-
ni>, nel centro di Varese, a due passi da
piazza XX Settembre. Si arriva comoda-
mente a piedi dalle stazioni, oppure in
auto che può essere lasciata nel par-
cheggio riservato. 



Varese

Miv Cafè

Via Bernascone, 12
VARESE
Tel. 0332.028149

■■  IN TAVOLA
Proposte originali di pietanze di alta qua-
lità, accompagnate da un'ottima carta
dei vini. Questa l'offerta del "Miv Cafè",
con la sua grande varietà di piatti unici:
dal pollo al curry alle fajitas messicane,
dalla paella ai più classici risotti, passan-
do da diversi primi piatti, per una spesa
media che si aggira intorno ai 20 euro.
Un'ampia scelta di carne dei migliori tagli
ed anche piatti vegetariani completano
un menu davvero unico, tutto all'insegna
del gusto, in grado di soddisfare ogni
palato.

■■  IL RISTORANTE
Il "Miv Cafè" non è solo ristorante e steak-
house, ma anche bar per aperitivi gustosi
con Dj-set, live-cafè con musica dal vivo
quattro sere a settimana. E non solo: il
locale, è un vero e proprio punto di riferi-

mento per l'intrattenimento culturale di
Varese, con le sue proposte che abbrac-
ciano varie forme artistiche, per serate ori-
ginali che accompagnano i piaceri della
buona tavola al divertimento. Chiuso il
lunedì, è aperto tutti i giorni dalle 19 alle 2
del mattino.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Il "Miv Cafè" si trova in pieno centro a
Varese, presso la sala inferiore del Multi-
sala Impero Varese. Per chi proviene
dall'autostrada, prendere via Magenta,
superare piazza della Repubblica e con-
tinuare in via Manzoni fino a girare a sini-
stra in via Bernascone.
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Varese

Montorfano

Via Santuario, 74 
VARESE

Tel. 0332.227027
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■■  IN TAVOLA
Carne e polenta regine sulla tavola di
questo ristorante che propone le migliori
ricette della cucina casalinga e tradizio-
nale. Nel menù anche primi di pasta fre-
sca fatta in casa, polenta servita con sel-
vaggina o con funghi porcini, tagliate e
gustose fiorentine cotte sulla griglia e
un'ampia scelta di dolci, tutti rigorosamen-
te di produzione propria. Tra i 20 e i 30 euro
il prezzo medio di un pasto completo.

■■  IL RISTORANTE
Al Sacro Monte, uno degli scorci più sug-
gestivi di Varese, il ristorante domina la
città regalando una vista mozzafiato sull'in-
tera Pianura Padana.
Dalla stupenda terrazza panoramica i
clienti potranno gustare ottimi piatti della
tradizione in un ambiente familiare e
accogliente.

Chiuso la domenica sera e il martedì tutto
il giorno, oltre al periodo compreso tra il 7
e il 26 gennaio, il ristorante accetta tutte le
carte di credito ad eccezione dell'Ameri-
can Express.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese Sant'Ambrogio procedere in
direzione del Sacro Monte: salire fino a
piazzale Pagliaghi, poi proseguire per via
Del Ceppo fino alla statua del Mosè.
Il ristorante si trova sulla via sacra, all'al-
tezza della diciannovesima cappella.



Varese

Osteria del Centenate

Vie Centenate 15
VARESE
Tel. e Fax 0332.236422
osteriadelcentenate@alice.it

■■  IN TAVOLA
È la cucina tipica lombarda, con le sue
polente servite con la selvaggina, i brasati
e gli stufati, la protagonista di questo stori-
co locale di Varese, dove le specialità del
territorio sono cucinate con cura, portan-
do in tavola solo piatti stagionali preparati
con prodotti freschi e genuini. Il menu,
infatti, viene rinnovato ogni 3 settimane e
nell'arco dell'anno le proposte spaziano
dagli asparagi di Cantello, alle lumache
trifolate, ai "bruscitt", ai tortelli di zucca, alla
"cassoeula", al risotto con pesce persico.
Pasta e dolci sono rigorosamente fatti in
casa, mentre un'ampia scelta di vini lom-
bardi consente di trovare l'abbinamento
perfetto per ogni pietanza. Fascia di prez-
zo tra i 25 e i 30 euro.

■■  IL RISTORANTE
Un ambiente rustico e confortevole, cura-
to nei minimi dettagli, rende l'Osteria del
Centenate" il locale ideale sia per cene
intime che eventi aziendali o cerimonie,
con un giardino estivo che offre anche la
possibilità di gustare una grigliata di carne
all'aria aperta. Il ristorante, dotato di
ampio parcheggio, è aperto tutti i giorni a
pranzo e a cena, ad eccezione del mer-
coledì, dalle 12 alle 14.30 e dalle 19.30 alle
23. Chiude due settimane nel periodo a
cavallo tra luglio e agosto.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Dall'autostrada A8, uscire ad Azzate e
seguire le indicazioni per Gavirate sul
lungolago. Alla prima rotonda in località
Schiranna voltare a destra e proseguire
fino al quartiere di Bobbiate.
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Varese

Osteria dal Penna

Viale Valganna 167
VARESE 

Tel. e Fax 0332.491203
osteriadelpenna@virgilio.it
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■■  IN TAVOLA
Il ristorante è specializzato in piatti pugliesi,
come le orecchiette alle cime di rapa, un
classico della tradizione regionale. Si trova
anche il pan cotto e, dal giovedì al saba-
to, cruditè di pesce. La cucina pugliese si
fonde con quella lombarda, con polenta
accompagnata da cinghiale, cervo e
brasato. Oppure dalle pappardelle fatte
in casa con funghi porcini e le tagliate di
carne e i filetti. Vasto assortimento di vini,
soprattutto pugliesi e toscani. Per un pasto
completo si spende mediamente tra i 25 e
i 35 euro, vini esclusi. Disponibile anche il
menù a prezzo fisso.

■■  IL RISTORANTE
Locale accogliente e caratteristico, dota-
to di un piccolo dehor dove d'estate si
possono gustare i piatti godendo dell'aria
fresca. Il ristorante rimane chiuso domeni-

ca a pranzo e lunedì per cena. I coperti
sono 50 all'interno del locale e altrettanti
nella parte all'aperto. Ideale anche per
pranzi e cene di lavoro per la presenza di
una grande sala meeting. La cucina è
aperta dalle 12 alle 14 e dalle 19.30 alle
22.30.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Da Varese, seguire le indicazioni per la
Valganna o per il confine italo-svizzero di
Ponte - Tresa e immettersi su viale Val-
ganna. Il ristorante si trova in prossimità
di un ponte. 



Varese

Re Carlo

Piazza Motta, 8
VARESE
Tel. 0332.242056

■■  IN TAVOLA
Il meglio della cucina stagionale e materie
prime di alta qualità: una "ricetta" che uni-
sce la tradizione italiana ai sapori del terri-
torio. Paste fresche fatta in casa, formaggi
e salumi di piccoli produttori artigianali,
frutta e verdura colta direttamente dall'or-
to di agricoltori di fiducia, dolci e pasticce-
ria di produzione propria. La carta dei vini,
curata personalmente dal patron del
locale Francesco Pellegrini, comprende
circa 200 etichette, con la possibilità di
acquisto e asporto con prezzi da enoteca.
I piatti possono essere accompagnati
anche birre artigianali dei micro birrifici più
importanti d'Italia. Un pasto medio può
costare dai 30 ai 40 euro.

■■  IL RISTORANTE
Elegante e curata fin nei minimi dettagli,
l'atmosfera del "Re Carlo" sa essere acco-

gliente ed insieme familiare: per far sentire
sempre il cliente come se fosse a casa. Un
ambiente discreto, unito alle luci soffuse e
al colore caldo delle pareti, trasformano il
ristorante in un'oasi di tranquillità in pieno
centro città: le due sale al piano ospitano
fino a 50 posti, mentre nel privee al piano
superiore è possibile sviluppare eventi. Uno
spazio in cui il "buon cibo" e il "buon bere"
hanno un solo obiettivo: unire le persone e
offrire piacevoli  momenti di condivisione.
Bar e ristorante, il "Re Carlo" osserva orari di
apertura che ben si adattano a ogni esi-
genza: dal lunedì al sabato dalle 8 alla 1 di
notte. La domenica il locale rimane chiuso.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Dall'autostrada A8, seguire le indicazioni
per il centro di Varese: nel cuore della
città, il ristorante si trova a pochi passi da
piazza Monte Grappa.
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Viggiù

Trattoria Bevera

131

■■  IN TAVOLA
E' un vero e proprio tuffo nella tradizione
della buona cucina tipica quello che
aspetta i clienti di questa trattoria "come
quelle di una volta", che con le specialità
casalinghe e stagionali gioca la sua carta
vincente. Ravioli e ravioloni, lasagne al
forno e tortellini di carne, fatti in casa,
polenta con i funghi, cacciagione e cas-
soeula sono tra i piatti forti di un menù che
si aggira sui 25 euro in media.

■■  IL RISTORANTE
Semplice e accogliente, il locale regala
un'atmosfera cordiale e familiare: un clima
rassicurante, tipico della più genuina risto-
razione lombarda. Le sale ampie e gli
spazi esterni sono ideali per ricevimenti,
pranzi e cene di lavoro, ma anche per
battesimi, cresime e comunioni. Chiuso il
lunedì (tutto il giorno) e il martedì sera, la

trattoria si ferma due settimane a gennaio
e due a luglio.

■■  LA STORIA
Era il 1954 quando la signora Piera, guida-
ta dall'amore per la buona cucina tipica,
aprì un ristorante destinato a diventare
uno dei più apprezzati per la capacità di
portare in tavola i sapori dell'alto Varesot-
to. Da allora la trattoria, che oggi è gesti-
ta dalla famiglia Bucci e Rizzi, ha saputo
continuare sulla stessa strada: tradizione
sì, ma con un occhio attento alle nuove
tendenze culinarie e ai gusti dei clienti.

■■  COME RAGGIUNGERCI
Dalla A8 e daVarese seguire in direzione
valico del Giaggiolo. Alla rotonda svoltare
a sinistra per Viggiù,poi a destra in direzio-
ne Bevera/Brenno.

Frazione Bevera, 14
VIGGIU'

Tel. e Fax 0332.486350
www.bevera.it
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